I Premiere: Bocuse d’Or findet 2012
auf der INTERGASTRA statt

Fachkundig und kritisch: die Jury beim Bocuse d'Or.

Ein echtes Highlight: Zum
ersten Mal findet auf der
INTERGASTRA die deutsche
Entscheidung des Bocuse d'Or
statt. Der renommierte Wett-
bewerb versammelt am 11. Fe-
bruar die nationale Nach-
wuchskoch-Elite in Stuttgart.

Ziel des Bocuse d'Or ist
es, die Trends der internatio-
nalen Kuche zu reprasentie-
ren. Die Aufgabe: Die Teil-
nehmer mussen zwolf Porti-
onen eines Fleisch- und
Fischgerichts mit zwei Gar-
nituren zubereiten. Bei der
INTERGASTRA in Stuttgart
werden Poularde sowie See-
zunge und Garnelen aufl
dem Speiseplan stehen.

Kochelite in der Jury

In der Jury sitzen hochka-
ratige Sternekoche wie Mi-
chel Roth, Léa Linster, Mario
Lohninger, Christian Lohse,
Rolf Straubinger oder Claus
Weithrecht. ,Es ist mir eine
besondere Freude, ja eigent-
lich ein Genuss, wieder in
der Jury beim Bocuse d’'Or -
Selection Germany 2012 da-
bei sein zu dirfen”, so Léa
Linster, Bocuse-d'Or-Gewin-
nerin 1989.

Patrik Jaros, Prasident des
Bocuse d'Or Germany, freut
sich Giber die Juroren-Zusa-
gen nationaler und internati-
onaler Sternekoche: | Einmal
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in seinem Leben am legen-
daren Bocuse d'Or teilzuneh-
men, ob als Commis, Kandi-
dat oder Jurymitglied, ist
wohl der Herzenswunsch je-
des Spitzenkochs.*

Grof3es Finale in Lyon

Alle zwei Jahre folgen 24
talentierte Koche aus aller
Welt dem Ruf des Sterneko-
chs und Schirmherren Paul
Bocuse zum grofien Finale
nach Lyon. Die renommier-
te Weltmeisterschaft der Ko-
che gilt als Sprungbrett fur
die Karriere in der Haute
Cuisine. Im gleichen Turnus
findet in den teilnehmenden
Landern eine Auswahl statt.
Im Marz 2012 prasentieren
sich die Gewinner schlief3-
lich bei einem Wettbewerb
in Bruassel, um beim Finale
im Januar 2013 auf der Fach-
messe Sirha (Lyon) dabei
sein zu konnen.

Fin Grund fur den Umzug
nach Stuttgart war nicht zu-
letzt der Charme des moder-
nen Messegelandes. Patrik
Jaros:  Als ich die Messehal-
len das erste Mal sah, war
ich schwer beeindruckt.
Hier haben wir eine Top-Lo-
cation fir den Bocuse d'Or
gefunden.”

Weitere Informationen fin-
den Interessierte auf der
Homepage des Bocuse d'Or
unter www.bocuse-dor.de.
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Unsere 8 Garanten fUr lhren Erfolg.
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