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Hei3e Schlacht am Herd mit Top-Kéchen

In der Kolner Messe wird der nationale Sieger fur das wichtigste Kochturnier der Welt gesucht

Er ist das renommierteste
Kochturnier der Welt - und das
spektakuldrste. Seit 22 Jahren
wird der Bocuse d'0Or unter
Schirmherrschaft des fiir die
Nouvelle Cuisine beriihmt ge
wordenen Paul Bocuse in Lyon
ausgetragen. Wer dort  teil
nimmt, hat den jeweils natio
nalen Weithewerb gewonnen
und sich im darauf folgenden
Jahr im internationalen Wett-
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streit in Genf durchgesetzt.
Jetzt steht die nationale Aus-
scheidung fiir dem ,Koch-
Oscar® an — und sie wird in

Kdéln im Rahmen des Weltho
chetags ausgetragen, den der
Kilner Kochkunst Verein in
den Messehallen veranstaltet.
Acht Kandidaten mit mindes
tens siehenjihriger Berufspra
xis - hauptséichlich im Sterne
Bereich - wurden dafiir von ei

ner hochkaritigen Jury unter |

Vorsitz des Drei-Sterne-Kochs
Harald Wohlfahrt wvon der
Schwarzwaldstube in Bajers-
bronn ausgewihlt. Aur Jury
gehiirt dbrigens auch die Lu-
xemburgerin Lea Linster, die
als hisher einzige Frau den
Bocuse d'Or gewonnen hat.

Am 15 August kochen die
Kandidaten, darunter vier aus
dem Rheinland, um den natio-
nalen Sieg. Jeder hal eine eige-
ne professionelle Showkiiche,
ginen Assistenten, die vorge-
gebenen Basiszutaten Kabel-
jau und Rinderfilet (jeweils
mehrere Kilo), Um acht Uhr
frith geht's los, Siegerehrung
ist um 16 Uhr. Primiert wer-
den die ersten drei PlAtze mit
pinem exklusiven Award, ei-
ner Bocuse d'Or-Preisskulp-
tur”, die der bekannte Kilner
Kiinstler Cornel Wachter ge-
schaffen hat.

Organisiert wird der Wett-
streit am Herd von Patrik Ja-
ros, in den 90er Jahren jiings-
ter Sternekoch Deutschlands
und Rundschaulesern als gu-
ter Geist unserer Kochschule

Johannes Goll (28), Sous-Chef
in der Villa Rothschild, Kanigstein
im Taunus

Georg Christian Schrippel (30),
Klchenchef Alpenstube im Hotel
Alpenhof, Bayrischzell.

vertraut. Wer die heifle
Schlacht am Herd hautnah er-
leben mochte, kann dabei sein:
Die VIP-Karte fiir 149 Euro

Ludwig Heer (28, Koch und
Konditor, Straubingers Restau-
rant, Burg Staufeneck, Salach.

Claudia Schriter (32}, Kilchen-
chefin Restaurant Taku im
Excelsior Hotel Ernst Koin.

enthilt neben der 3-Tageskarte
fiir den Weltkiichetag den ex-
klusiven Zugang zum Boouse
d'Or-Wettstreit mit Cetrin-

Sebastian PriiBmann (28),
Sous-Chef Restaurant Dieter MOl-
ler, Bergisch Gladbach.
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Sebastian Vilz (28), Sous Chef
Restaurant Larenz Adlor im Hotel
Adlon in Berlin.

ken, kulinarischen Gaumen-
freuen und Aftershow-Party
mit den Hihnern und der Her-
mes House Band. (pri)

Eiko Scharfenberger {30),
klchenchef im Restaurant
Sonne, Overath,
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André Wolff (32), Sous-Chef
Steinhevers Restaurant,
Bad Meuvenahr-Ahrweiler.

Rartenvorverkauf i
Restaurant Spitz. Pfeilstrafie
31-37, Kbln, Tel (o221
16 90 98 48, spitzsystem.com.
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