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Schriftgröße

Claudia Schröter ist seit
drei Jahren Küchenchefin
im ostasiatischen
Spezialitätenrestaurant
"Taku" in Köln. Sie tritt als
einzige Frau bei der
"Bocuse d'Or Selection
Germany" an. (Bild:
Abtmeyer)

KOCHWETTBEWERB BOCUSE D'OR

Punkten mit Fisch und Fleisch
Von Maria Bueche, 11.08.09, 09:07h

Beim weltweit wichtigsten Kochwettbewerb Bocuse d'Or stehen acht
Kandidaten im deutschen Finale. Die Bewerber werden dieses
Wochenende gegeneinander antreten, wer sich qualifiziert darf sich
dann 2010 mit der europäischen Konkurrenz messen.

Die deutsche Spitzengastronomie hat in den

vergangenen Jahren international von sich Reden

gemacht. Neun Drei-Sterne-Häuser heißt Platz zwei im

europäischen Vergleich hinter der kulinarischen Ur-Nation

Frankreich. Große Meister wie Harald Wohlfahrt, Joachim

Wissler oder Juan Amador sind Stars. Aber schon jenseits

dieser Elite und den TV-Gesichtern erreichen Küchen- und

Sous Chefs der Spitzengastronomie höchstens noch in

ihrer Region einen gewissen Bekanntheitsgrad. Gleiches

gilt für Veranstaltungen der Nachwuchsförderung.

Während in anderen Ländern eine Teilnahme beim

„Bocuse d'Or“, der 1987 zum ersten Mal ausgetragen

wurde, viel Prestige genießt, ist die

Kochweltmeisterschaft in Deutschland fast nur Fachleuten

ein Begriff.

FOTOLINE: Die Kandidaten des Bocuse d'Or [8 Bilder]

Der Kölner Gastronom Patrik Jaros will das nun ändern. Der Unternehmer war

selbst Sternekoch und hat im Finale 1995 in Frankreich den dritten Platz belegt.

Er hat die Organisation des Bocuse d'Or für Deutschland übernommen. Unter

seinem Management findet die Auswahl nun erstmals unter den gleichen

Wettkampfbedingungen statt wie die Finalentscheidung. Auch die hochkarätige

Jury geht auf seine Initiative zurück.

Das Fachgremium, dem auch der Kölner Spitzenkoch Hans Horbert vom „La

Vision“, Jean-Claude Bourgueil vom Zwei-Sterne-Haus „Schiffchen“ in Düsseldorf

und die renommierte TV-Köchin Lea Linster, die als einzige Frau 1989 die

Gold-Trophäe bekam, angehören, beurteilt aber keine Newcomer.

Die acht Kandidaten, die am kommenden Samstag je ein Fisch- und ein

Fleischgericht so individuell wie perfekt präsentieren müssen, arbeiten bereits in

hoher Position in Spitzenrestaurants. Allein Claudia Schröter hält als

Küchenchefin im „Taku“ im Excelsior Hotel Ernst in Köln zwar keinen Michelin-

Stern, dafür aber eine klare Spezialisierung: sie kocht ostasiatisch auf sehr

hohem Niveau. Drei weitere Kandidaten stehen unweit von Köln an

bemerkenswerten Herden: Eiko Scharfenberger ist seit 2006 sein eigener Chef

im Restaurant „Sonne“ in Overath. Nach nur zwei Jahren bekam er vom Michelin

einen Stern verliehen. Sebastian Prüßmann ist der zweite Mann hinter Nils

Henkel, der mit seinem Team im Restaurant „Dieter Müller“ im Schlosshotel

Lerbach in Bergisch Gladbach Drei-Sterne-Küche serviert.

André Wolff trägt seit drei Jahren als Sous Chef zum konstanten Erfolg von

Stefan Steinheuers Zwei-Sterne-Restaurant „Zur Alten Post“ in Bad Neuenahr

bei. Sebastian Völz reist aus Berlin an, wo er im Sternerestaurant „Lorenz

Adlon“ im geschichtsträchtigen Luxushotel Adlon zeitgemäß klassisch kocht.

Georg Christian Schröppel hat im April die Sterneküche vom „Alpenhof“ in

Bayrischzell übernommen und Johannes Goll sorgt in der „Villa Rothschild“ (1

Stern) in Königstein im Taunus als Sous Chef für Haute Cuisine. Ludwig Heer

zeichnet für die Küchenleistung im Sternerestaurant „Burg Staufeneck“ in Salach
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ORTE DES GESCHEHENS große Karte

Anzeige

Anzeige

Fernsehen Kino Termine

Gartencenter Ahrens+Sieberz
Traumbalkone und Traumgärten
1000 bunte Ideen für Ihren Garten

BMW Hakvoort ...aus gutem Grund
Sankt Augustin - Siegburg - Königswinter
Altenkirchen - Bad Marienberg - Eitorf

Rüttgers - Kfz-Meisterbetrieb
Kraftstoffkosten sparen?
Auf Autogas von Vialle umrüsten

Citroen Toyota - Top Autos
finden Sie im Autohaus Wisskirchen
PKW Transporter Gebrauchtwagen

mehr Infos zum Geolink

TIPPS UND TERMINE

Hallo Sommer!
Der Sommer ist da - Zeit für
Ausflüge, Sport, Spaß und
Kultur. Hier gibt's die besten
Ideen für Daheimgebliebene,
von Biergärten bis Badeseen.

Nur für kurze Zeit!!

BASE Web Edition nur 10 € mtl. anstatt
20 € mit dem Nokia 6300.

Im Rampenlicht:

Das kostenlose Trader-Konto von Cortal
Consors: 1 Jahr lang nur 4,95 Euro pro
Trade.

Festpreiskredite der norisbank

Unkomplizierte Festpreiskredite zu
Top-Konditionen beantragen und
Wünsche erfüllen.

RHEIN-SIEG-KREIS

Kommunalwahl 2009
Wir stellen Ihnen die einzelnen
Bürgermeisterkandidaten und
Programme der etablierten
Parteien vor.

WAS.WANN.WO.

Die barfüßige Gräfin
Melodram. Sehr zynische und
überaus gesellschaftskritische
Regiearbeit von Joseph L.
Mankiewicz - 22.35 Uhr, RBB 

zum TV-Programm
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